La Grappa s e Fratresi

....The Italian Culinary Institut

KLicbe Gjdiste

Kassen Sie Sich fiir einige Stunden in die kulinavische Vel des La
Grappa enthithven und geniefren Sie.
Meine Mitavbeiter und ich freuen uns Sie als Gjast im La Cjrappa
begriifpen zu diivfen.

Dhy Rino Frattesi e il “[eam

Business - Menii

Oon 11:30 - 14:30 Uhr
Menii Emilia in 4 Gjdngen

€ 49,00 p.’P., inkl. Weine € 72,00 p.’p.

G avantiert in einer Stunde genossen.
Oegetavisch, Fisch oder Fleisch

Menii Ubevvaschung
Menii Nonno Ezio in 6 Giingen

Sine Revue der letaten 40 [Jahve unseve Ubervaschungs-/Meniis
€ 88,00 p.P., inkl. Weine € 158,00 p."p.
Ab 2 Devsonen

Cinocchi < Lime

22:00 - 23:15: (jnocchi Ginliano & 0,21
Qino della Casa Rosso € 22,00
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Antipasti <Fveddi

Carpaccio di Finocchio ¢ "Parmiggiano
Carpaccio von “Fenchel mit Parmesan * Carpaccio of Fennel with “Parmesan
€ 15,00
Noci di cappasante ¢ Sedano
Mavinievte (Jakobsmuscheln * Mavinated Scallops
€ 78,00
Oitello “Lartufato

Unsere isitenkarte der kalten Dorspeisen

€ 19,00

Carpaccio Rossini

Carpaccio Oviginal mit Gjiinselebertervine * Carpaccio Oviginal with Gloose Liver

€ 24,00

Astaco con Aioli

Hummersalat mit Aioli * Lobster Salad with Aioli

€ 29,00

Ousalate

Dnsalata Dtaliana
Gemischter Salat nach ital. Avt * Salat Dtalian Style

Mit Pilzen * With Mushvooms
€ 13,00
Mit Gambas * With Crayfish
€ 16,00
Nach (Jéigevare * Hunter's Style
€ 18,00
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Antipasti Caldi

Cavpaccio di ucchini

Cm‘;bm:cio von Rucchini * Cm‘?mcu’o 06 Cm‘u’oéi

€ 15,00
Risotto alla Crema di "Povcino

Risotto mit Steinpilzcveme * Risotto with “Porcini Cyeam
€ 15,00

Carpaccio di “Lonno alla Cvema di Carciofi

Carpaccio vom “Lhunfisch * Carpaccio of “Luna

€ 78,00

Carpaccio di Salmone con Salsa di "Patate

Kachs-Cavpaccio anf Kartoffelsance ™ Carpaccio of Salmon on “Potatoe Sauce
€ 78,00
Carpaccio di Manzo alla Cvema di “Lartufo Bianco
Carpaccio anf weisser < Lviiffelereme * Carpaccio with white “[ruffel Sance

€ 23,00

Creme & Kuppa

Crema di "Povcino
Steinpilzcreme * Cream of Mushvooms

€ 72,00

Crema di Aragosta
KLangustencreme * Cream of Rocklobster
€ 714,00
Kuppa di Lenticchie con Scampi
Kinsensuppe mit CGlambas * Soup of Lentils with “Prawns
€ 718,00
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Coviva la Pasta

Spaghetti Sofian
Spaghetti mit Gambas * Spaghetti with King "Prawns
€ 16,00

Caramelle Speck
Cannelloni mit < Lirvoler Schinken * +lome made noodles with bacon
€ 18,00
Gnocchi Ginliano
Gnocchi mit < [riiffel Sauce * Gnocchi with “[ruffle Sauce
€ 719,00

Pesce

Sinfonia di Pesce Romina
Sinfonic vom Fisch * Sinfony of Fish
€ 39,00
Scampi Noemi

Gambas aunf Datteltomatenmousse * King Prawns on Mousse of < Lomato
€ 39,00
Rombo Dalevia
Steinbutt auf Seeigelmark * Lurbot with Sea-Uvchin Mousse
€ 42,00
Sypigola Nonna Ada
Wolfsbarsch aunf Sapran-Fenchel- Saunce * Fried Sea Perck with Sapfran-
Fennel-Sauce
€ 42,00
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Carne

Faraona alla “Pommery
Pevthuhn auf Pommery-Senf-Saunce * CGuinea Fowl

€ 35,00

Agnello Siciliane

Chops vom Lammecaree ™ Chops of Lamb

€ 39,00

Filetto di Bisonte

Bison fiiv Feinschmecker * Bison of Cjasevonomer

€ 48,00

Dessert

Lris di Sorbetti Fabio

PDalette von Sorbets * Selection of Shevbets
€ 11,00
?ﬂnnﬂ Cotta ?ﬂtﬂiziﬂ

Panna Cotta auf mavinievéen Beeven ™ "Panna coptta with mavinated wild Bevvies

€ 712,00
“Lvis di Mousse Mava
Dreievlei Mousse * “[Lhree different sove of Mousse
€ 712,00
"Dessevt Creazione Mave

Auswahl unsever Dessevts auf Fruchtpiivee-Spiegel * Selection of our Desserts
on a Mivror of Fruit-Sauce

€ 15,00
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Menii Silvester La Gvappa 2018

1. Han
Warmes Carpaccio vom Preminm Lachs von Dital

N

an

Steinpilaschanmeveme mit Lfellow “Luna

®

an
Steinbutt auf Langustenschanm mit Risotto

R

an

ﬁnoach Gialiano

N

an

KLamm Chops all' Dtaliana

>

an

Kauwarmes Cavpaccio vom savdischen "Pecovino

w

an

"Dessert Comyaosztwn alla Gjrappa

7 Gdnge Menii € 110,00 p.D.

EXTRA

50g Kaviar Ompevial Cjold mit 2 Blinis, Creme Fraiche und
cinem Cjlas [Roedever

€ 150,00 p.p.



L a G a p p a by Rino Frattesi®

....The Italian Culinary Institut

Menii 40 [Jahve Gvande Finale

Emphang mit Champagner Cristal & Balik Lachs

7. {]an
50g Kaviar Ompervial Gold & Blinis
Champagner Cristal Rose

N

an
Steinbutt anf Cﬁam;mgner—?ommemlsené -Wildveis

Weisswein Ornellaia Bianco

W

an

Seeteufel /Iflebmllons auf Sapran und Fenchel
Weisswein < [erlaner GGrand Cuvee

an

k

Halber ummer mit hausgemachten Pasta
Weisswein Gaia Rey

an

Paillard Chianina auf Linsen und Chicoree
Rotwein Cjaia Barbaveso 1998

an

Chops vom Lamm alla Siciliana

Rotwein Masseto
an

"Dessert ‘:;Cantmm Ka Cjrappa
Muffato della Sala

N

N

“

Menii inkl. Wcine € 17.499,00 fiiv 4 Pevsonen.

Dnkl. 4 zasiitaliche Weinpakete a 8 Flaschen wie im Menii.
Ausschliefplich Dovkasse.
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Menii Karassel Fvithjahr 2019

25.01. - 24.03.2019

Grufs aus der Kiiche: Ongwevschanm mit Flusskvebsen

7. an

Oitello “[onnato alla Rino
Kalte Kalbfleischscheiben auf Mousse von siisser “Papvika
Anthilia Sicilia, Donnafugata, Sicilia (Catavratto, Ansonica)

2. Qana
Gnocchi Ginliano & Co.
Hausgemachte Gnocchi, gefiille mit Steinpilzen & Mozzavella auf <Lriigfelcveme

Brut Rose, Conti di Buscarveto, Mavken

3. an

Seetenfel porchiert
aunf einem Spiegel von kanadischem Wildveis und Rucchini, mit Noilly Prat

Pinot Grigio, “Lollo, Abruzzen

oder

Lvanchen vom Quickfood “[Lenderloin Filet
Sedava Sicilia, Donnafugata, Sicilia (Nevo d' Avola, Syvah, Merlot)

4. Han

Dessert Fantasia
"Dessertwein Moscato, Flovio

4 Giinge inkl. begleitender Weine o0der Staunder Pils
€ 72,00 p.p.

Hlievoon spenden wir 5,00€ zugunsten des Kinder' Palliativ/Netawevk Essen.
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Bevande

Apevitifii 5cl

Mavrtini € 7,50
Campavi , ,, € 7,50
ka Grappa Royal € 70,50
Portwein Dau Dintage € 14,00

Sckt & Champagner 0,151

Lose Brut Conti di Buscareto € 9,00
Fervavi Perle € 9,50
Franciacovta Rose Radijan € 712,00
Champagne Cjosset Cxcellence € 14,00

Champagne Fovget-Brimont Rose € 14,50

Ausgesuchte offene Weine 0,21

Oino della Casa Bianco € 8,50
Kugana Sivmione € 10,50
Chavdonnay Ronco del (elso € 13,00
Russiz Superiore Saunvignon € 16,50
QVino della Casa Rosso € 8,50
“Lve Saggi < Lalamonti € 710,50
Campalliano "Dignamato € 713,00
Decebalo Strologo € 16,50

Bier 0,331 FL.

Stander € 5,00

Digestivi & Co. 4cl

Averna, Fernet, Ramazzotti, Amavo Nomino , , , , ,, 5 € 7,00
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Grappa, Brandy, Cognac & Co. #4cl

Grappa Poli € 10,50
Grappa Losolini € 10,50
Grappa “Lre Soli Bevta € 12,00
Oecchia Romagna € 9,50
Remy Martin O € 18,00
+Hennesy XO € 78,00
Whiskey ab € 712,00
Calvados ab € 712,00
Rum Kacapa XO € 18,00

Espresso & Co.

Espresso |, € 3,50
Cspresso Doppio , € 5,00
Kafpee |, € 3,80
Cappuccino , € 5,00
“Lee mit rischer Phefferminze , € 6,00

Alkoholfreie Getriinke

Acqua Panna, S. Pelegrine 0,75 FL. € 7,50
Fanta, Cola, Sprite 0,251 ,,,, € 5,00
Bitter Lemon, “Lonic Water 0,20l FL. ,, € 5,00
“Bittevino mit Blatorange 0,201 , ,, € 6,00

Weiteve Weine, Champagner etc. entnchmen Sie bitte unsever grofpen Weinkarte.
Alle unseve Weine, Sckte und Champagner enthalten Sulfite.

2 = mit Farbstoff; 4 = enthiile Koffein; 5 = mit Konservierungsstoff; 9 = enthiile "Phosphat;
11 = enthile Chinin; D = enthilt Milch; & = enthilt Schwefeldioxid und Sulfite

S.PELLEGRINQ ACQUA PANNA



