La Grappa sy rino Frattesie

....The Italian Culinary Institut

Liebe Gaote
Lassen Sce Scet: firn einige Standen in dic bulinanische Welt des La Grappa eatfiitnen
wnd geniclen Sce. Meine Metarbeiter and ich freuen uns Sie ale Gaot im La Grappa
Von Reiwo Frattesi ¢ i Team

Budiness — Mend
You 11:30 — 14:00 Uthr € 66,00 4. 2. inkl, Weine € 95,00 . P.
You 1§:00 — 21:50 Uter € 75,00 4. P.. inkl, Weine € 110,00 4. P.
Garautient n ener Stande gensdden.

Vo Maitre de (ucisine Hessandne and Maitre de Restaunant Carle spesicll nach
Tageseintanf susammengestell?.
€105.00 4.P.., inll. Weine € 155,00 4. P.
A 2 Pensonen

Die Legende Mend
T Rene Veritas, Die Legende, in Busammenarbect mit
(Collectorns Wene Workd & Dem (Zhampaguer Wenzen Frenejean Frernes
7 Ginge Pasta — Mend: beglectet mit (Champaguerprobe, 7 Plaschen

Scette separate Rante
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Carpaceco von Feuclicl mit Panmesan™ Canpaccio of Fennel with Parmesan
€18 00
occ dé cappasante ¢ Sedane
Mariniente Gakobomascheln * Marinated Scallops
€ 25,00
Vitelle Tartujate
Unsene Visitenbarte der balten Yerspecsen
€ 359,00
Fin 2 Persounen
Coarpaceio Rossini
Carpaceio Oniginal mét Ganselebertoviine * Carnpaccio Original with Goose Liver
€29.00
Aotaco con Hioli
Fummensalal mit iole * Loboter Salad with ¥oli
€ 59,00

Tunsalate

Dnsalata Ttaliana
Gemiscliter Salat aach ital. +t* Salat Vtalian Style

€900

Wit Pilzen* Weth Maskroome
€ 1500

Wit Gambas * Weth Gragfick
€2l,00

Nach Yigerant * Funter's Style
€ 22,00
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Carpraccio von Gueclin:™ Carpaccie of Cancioft
€17,00
Risotte alla Crema di Porcino
Zisotte mét Steinpilyeneme ™ Risotte with Poreini ream
€18,00
Carpacets wom Thanfisch* Qarpaceis of Tuna
€ 24,00
Carpaccio di Salmone con Salsa di Patate
Lacts- Carpaccio anf Rantoffeloauce ™ Canpaceo of Salmon ou Potatee Sauce
€ 24,00
Carpaccio dé Mango alla Crema di Tartufo Biance
Carpacets auf weisser Tuifelereme™* Carpacein with white Traffel Sasce
€28,00

Creme & Zuppa

Crema dé Porcino
5: . 5'2 * 9 0{% é )
€ 14,00
Langastencreme ™ Cream of Rocliloboten
€18,00
Buppa di Lenticchic con Scampi
Lensensuppre mit Gambas ™ Soup of Leutile with Prawns
€2l,00
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Evviva la Pasta

Fausgemachte Spaghett mit Edelfisch * Fomemade Spaghetc with Noble Fish
€ 558,00
Carnamelle alla Spect
Cannclloni mit Tinoler Schinken * Fome made noodles with bacon
€22 00
Guocelii mit Triffel Sauce * Guoccli with Truffle Sauce
€ 22,00

Peasce

Sinfonia dé Peoce Romina
Stnfonic vom Fisch* Sinfony of Fiok

€ 49,00

Secampi Noemé

Gambas auf Datteltomatenmonsse* Ring Prawns on WMousse of Tomate

€ 49,00

Zobo Yalenia

Steinbutt auf Secigelimark* Turbot with Sea~Tnclin Moasae
€ 49,00
Spigola NNowna Ada
Wolfsbarsch auf Safran-Tenchel- Sauce * Fried Sea Perck with Saffran-Fennel- Sauce

€ 49,00
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(Carne

Faracna alla Pommeny
Perlliatin awf Pommeny- Senf- Sauce ™ Guinea Foud

€ 42,00

;4 ﬂﬂ s. .ﬂ.

Chiopo vom Lammearnee ™ (Chops of Lamb

€ 46,00

Filetto di Bisonte

Bison firn Feinsctunecker * Bison of Gastronomer

€ 58,00

Dessent

Tnés di Sonbettc Fabio
Palette von Sorbete * Selection of Sherbete
€12,00

Panna (otta Patiizia

Panna (Yotta auf marinierten Beeren ™ Panna coptta with maninated wild Bevies

€15,00
e di THowsse Mara
Dreierlec Moasse ™ Tlinee different sont of Wousse
€ 14,00

Dessent (reazione Mane

Aaswall wnserer Dessents anf Fruchtpinee- Spiegel * Selection of oun Dessents on a Minvror of

Fruct- Saace
€17.00
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Mend 26. Gund 1978
Das Oniginal

Triologée Canpaceis Oniginale, Bresaota & Vetelle alla Rino
Secteufel auf Stecapilzschanm
Himbeene auf #0jdtnigem Balsamicoo
Guocelii Ginliano (wnsene Vescgentoarte sect 1975)
Blaaafllet au tischobonmass
Dewsent Fantasia La Grappa

Menii € §9.00 p. P.

Grappa Reyal (Champensise mit Blutorange)
(ollio Schiapetto (bester Biance aus dem Friaul)
Decebale Strologo (bester Rosto aus denw Warken)

San Pellegrine & Pana — Eepresto & Grappa

Preszo speciale La Famiglia tutte complete bis Grappa
Wewii € 160,00 4. 2.

Ceac a tuttc, Zino Frattesc e Team
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Wenic 45 Jatire Grande Finale
Carpaccio Oniginale mit Matassol Impeniale 30y
Creme di Stecnpilye & Sealoppina di coda
Stecnbutt auf wessem Trigfel, Cidre Creme mit banadischem Weldneio
Lampon mét 40 Yatine altem ceto Balsamico
Guocelie Ginliano (wnsene Yioitenkante seic 1975)

Aguclle alla Siciliana
Tris di Dessent alla Grappa
Mendi € 150,00 p.P.., ab  Pers.

Bevande, alles ans Magnam

Cliampaguer Gosset Brut Grand Reserve
Graud Cru Lagen — & Yabne auf der Fefe. Chardonnay, Pinot Noir wnd Pinot
Poggio alle Gagze Dell Oruedllaca
Der Pogyco iot ein telin eleganter Sauvignon Blane mit ecner bleinen Becgabe Vioguien.
Duftet fabelhaft nact Blame, Pfinsick und etwas MWinge.
Poggio AH Tesene (ennetaia Bolgherd
Dée Frabe dee DO leuchtet in einem dunbilen Parparnot. Den Daft eniunent an bunte

Wewic il der Weine € 1500,00 fiin 6 Personen
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Die Legende Mend

Bucatini al (Caviale
Frenejean Frenes Premicn Cra Extra Brat

Spaghettc di Avena al Rombo
Frenejean Frenes Blane de Blancs

Zeti con Aostaco
Ruinant Zose

Guocetii Ginliano (wnsene Visitenkarte sect 1975)
Frenejean Frenes Cuvee des FHussand Vintage 012

Trecee al San Daviele
Frencjean Freres V26 Grand (ru

Fagottini al Bisoute
Ruatg

Cristal Zose

Zive & Pensonen: € 5200,00
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Bevande
Apenctifc Sct
Martini ; € 7,50
Camparé , , € 7.50
La Grappa Royal €12.50
Portuein Vau Vintage g €400
Sebr & ééamﬁam 0,15¢
Rose Brut (Conti dé Buscareto €900
Fernand Perle € 950
Franciaconto Rose €1500

Champague Gosset Excellence € 16,00
Cliampague Forget-Brimont Rove € 16,00

Ausgesuchte offene Weine 0,2¢
Vino della Casa Bianco € 8§50
Lagana Scvméone € 10,50
Chardonnay Rouco del Geldo €15,00
Russéy Superione Sauviguon €16.50
Vino della Caca Rosso € 5§50
Tre Saggi Talamonti € 10,50
Campalliane Vignamato €13,00
Decebalo Strologo € 16,50
Bier 0,550 L.
Stauder € 5,00
Digeotivi & (o. %l

Avewma, Fowmet, Ramagzotti, Amano Nouino 5 4 5 4 4 4 € 7,00
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Grappa, Brandy, Cognac & lo. !

Grappa Polk €10.50
Grappa Tosolind €10.50
Grappa Tre Soli Berta €200
Vecctiia Romagua € 950
Remy Martin X0 €15.00
Fewnesy XO €15.00
Whiskey ob €200
Catvados ab €li2.00
Rum Bacapa X0 €18,00
Espresse & (o.
Eopresso , € 3,50
Espresso Doppio € 500
Rafjee € 3.8
Coppuccins 4 5 € 500
Tee wit frischer Plefferminge € 6,00
Aegua Danna, S. Pelegrins 0.7 . € §.50
Faunta, (ola, Sprite 0,25, , 5, € 500
Btten Lemon, Touic Water 0,200 7. , € 5.00
Bittenino mit Blatorange 0,200 , , € 7,50

Alle ansene Weine, Selite und Champagner eanthalten Suljite.

2 = mit Farbotoff: 4 = euthilt Roffein: 5 = mit Ronseruierungsstoflf: 9 = enthilt Phosptiar; ll = enthilt
Chiinin: D = euthilt Mlet; G = enthilt Schmefeldiovid und Saljite

S.PELLECRINO ACQUA PANNA



