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Wewii 45 Qatne Grande Finale
Carpaccio Originale mit Walassol Tmperiale 50y
Creme di Stecupilye & Scaloppina di coda
Steinbutt auf weissem Triffel. Cidne (Creme mét banadischom Weldnecs
Lamponi mit 40 Yalne altem cete Balsamico
Guoceli Ginliano (wnsene Vesétenkante seit 1975)

Aguelle alla Siciliana
Tnée dé Dessent alla Grappa
Menii € 150,00 4. P.. ab  Pers.

Bevande, alles ans Maguum

Cliampaguer Gosset Brut Gravd Reserve
Grawd Cru Lagen — & Jabne auf der Fefe. Chardonnay, Pinot Noir aud Pinot
Peggie alle Gazze Dell Orveillaia
Der Poggio iot ein selir eleganter Sauviguon Blane mét einer bleinen Beigabe Vioguicn.
Duftet fabelliaft nack Blume, Plinsick and etwae Minge.
Peggio H Tesora Cennetaia Bolytheri
Dée Frabe des DO leactitet in cinvem dunbslen Purparnot. Der Duft erinnent an bunte

Wenii ik, den Weine € 1800,00 fin 6 Personen



